Installés en agriculture biologique
depuis 1987 sur le Domaine de Maillac dans le
Tarn et Garonne (Sud-ouest, Région Midi-
Pyrénées), Roland et Ulrike ont commencé
I'élevage d'autruche en 1993. Le magasin de
vente des produits de la ferme est aménagé
dans I'ancienne étable de caractere.

Les anciens propriétaires leur
transmettent le savoir faire vigneron. lls
accompagnent Roland dans la vinification et
Ulrike dans la conduite de la petite vigne
restant sur l'exploitation comme pour
temoigner d'une longue histoire d’'un Grand
Domaine Viticole fondé au XIf™¢siécle.

Aujourd’hui aprés la replantation de 6
hectares de vignes, Roland et Ulrike travaillent
avec minutie pour redonner au domaine son
prestige d’antan.

Soyez les bienvenysour profiter de ce
cadre privilége !

Vente Directe

Dans notre magasin
Ouvert du
Mardi au samedi

15 a 19 heures

Plus d’infos sur le Domaine et des fiches
techniques de nos vins sont disponibles
sur notre site Web :

www.maillac.fr

Roland et Ulrike Hoppenstedt
Domaine deMaillac
82230, Monclar de Quercy

France

Tél. : +33 (0)5 63 64 21 73

GPS: 44° 01’ 10.00" N - 1° 34’ 54.00" E

Dom aine

de
Maillac

Vin issu de
I’ Agriculture Biologique
certifié Ecocert F 32600



Vins rouges Puissants et fruités d’'une belle
longueur en bouche les Coteaux du Quercy du
Domaine de Maillac accompagnerons a
merveille viandes roties, en sauce et autres plats
relevés.

Vin de Pays du Tarn et Garonne

Les rougesiFFins et fruités les Vin de Pays du
Tarn et Garonne du Domaine de Maillac
accompagnerons facilement vos repas de I'entrée
au fromage.

Les rosésl e vin de pays rosé est surprenant par

son intensité a tous les niveaux. Il est idéal pour
I'apéritif et pourquoi pas le dessert.

Vin de Table en Bag in Box
Le rouge Rustique et authentique la « Cuvée du

Paysan » plaira aux nostalgique du bon vieux
temps.

Le rosé& Fin et |éger la « Plume Rose » se boira
volontiers aux beaux jours de printemps et d’été.

Les fiches techniques des vins des différents
millésimes sont téléchargeables sur la page « nos

vins » du site www.maillac.fr

Notre vignoble, situé dans [I'appellation
‘Coteaux du Quercy’ et ‘Vin de Pays du Tarn et
Garonne’ est entouré de petites parcelles
agricoles, prairies et bois de chénes et
chataigniers.

Comme sur toute I'exploitation, le travail dans
la vigne se fait dans le respect de
I'environnement selon le cahier des charges de
I'agriculture biologique, sans pesticides ni
désherbant chimiques. Les vendanges manuelles
permettent le tri des raisins et se réalisent dans
I'esprit traditionnel et festif avec I'aide de nos
voisins et amis.

La vinification des cépages typiques de la
région - Cabernet Franc, Merlot, Cot, Tannat et
Syrah - se fait dans un chai moderne au sein des
vieux batiments en terre crue assurant un climat
régulier. Le travail soigné dans le chai permet
de préserver au mieux les qualités naturelles du
raisin. L'objectif est de vous présenter des vins
purs, sains et typés a la fois.

Produits issus de
L’Agriculture Biologique
certifié Ecocert F 32600

« Bloautruche »

Autruche en Civet

bocal de 780 g 17,90 €

bocal de 450 g 11,80 €
Patés d'autruche

verrine de 190 g 590 €
Gésier d’autruche confit

verrine de 190 g 590 €

NOsS jus

pressé et pasteurisé

Jus de raisin

bouteille de 100 cl
Jus de pomme

bouteille de 100 cl

3,20 €

2,95 €

Tarifs TTC au départ du domaine
valables du
01.09.2008 au 31.08.2009



